
Porc BIO de Oudon Diais Jérémy

Volailles de l'avenue Teillé Vincent

 La ferme du haut roché Yohann Taillandier

Légumes :  Jardin d'Essences

Fruidis  conventionnel et BIO (fruits et 

légumes)

Dinde de Nort-sur-Erdre La Brégeonnerie Poisson frais EPI marée

lundi 30-mai-2022 mardi 31-mai-2022 mercredi 01-juin-2022 jeudi 02-juin-2022 vendredi 03-juin-2022

Végétarien Accueil périscolaire

Rémoulade pomme-céleri Concombre à la crème Melon Salade de tomates vinaigrette Carottes râpées

Joue de bœuf Chili veggie Longe de porc Tajine de pintade aux Pêches Poisson sauce Hollandaise

Carottes vichy Boulgour Flageolets Pomme de terre nouvelles au four thym et romarin Brunoise de légumes

Salade Salade Salade

Fromage Fromage Fromage BIO

Flamby Gâteau à la noix de coco Compote de fruits Glace Tarte aux fraises de Lenny

lundi 06-juin-2022 mardi 07-juin-2022 mercredi 08-juin-2022 jeudi 09-juin-2022 vendredi 10-juin-2022

Pentecôte Accueil périscolaire

Beurre de sardine /pain au céréales Pommes de terre cervelas Radis / beurre Pamplemousse

Dinde basquaise Chipolatas Poisson pané

Blanquette de veau Brocolis /choux-fleurs Petits pois carottes Poêlée de légumes BIO

Blé Salade Salade

Fromage BIO Fromage

Glace Fruit de saison Éclair au chocolat Yaourt aromatisé

lundi 13-juin-2022 mardi 14-juin-2022 mercredi 15-juin-2022 jeudi 16-juin-2022 vendredi 17-juin-2022

Végétarien Accueil périscolaire

Salade Arlequin Tartine de chèvre et miel Salade de tomates vinaigrette Duo de carottes et betteraves crues BIO Melon

Pâtes façon bolognaise Langue de bœuf sauce Madère Côte  de porc échine Filet de canard sauce poivre Moules à la crème

Haricots verts Poêlée de légumes Purée de carottes Frites

Salade Salade Salade

Fromage

Glace Fruit de saison Crème dessert vanille/chocolat Fromage blanc et son crumble Yaourt BIO
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Mésanger(porc, bœuf, agneau et 

salaison )

La Commune de Teillé se réserve la possibilité de modifier les menus pour des raisons d'approvisionnement, tout en respectant l'équilibre alimentaire
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lundi 20-juin-2022 mardi 21-juin-2022 mercredi 22-juin-2022 jeudi 23-juin-2022 vendredi 24-juin-2022

Végétarien

Pastèque Radis/beurre Carottes râpées Pêche au thon Macédoine de légumes

Paupiette de veau à la moutarde Escalope de volaille au lait de coco de 
Nolwenn

RIO BIO  (boule de riz garni et panée)
Jambon fumé  sauce moutarde

Paëlla royale

Gratin  de choux-fleurs Pâtes Ratatouille Haricots blancs cuisinés Riz

Salade Salade

Fromage Fromage BIO Fromage 

Cocktail de fruits Compote/Gâteau sec Yaourt Fruits de saison Glace

lundi 27-juin-2022 mardi 28-juin-2022 mercredi 29-juin-2022 jeudi 30-juin-2022 vendredi 01-juillet-2022

Accueil périscolaire Végétarien

Pizza Campione Chou fleur surprise de Blandine Salade fraicheur (crevettes et pomelos) Taboulé Concombre à la crème et ciboulette

Steak haché 
Filet mignon de porc  BIO au four thym et 

romarin Poisson du marché sauce poivronnade Boulettes à la Coréenne Sauté de lapin au cidre

Julienne de légumes Lentilles Poêlée pomme de terre et salsifis persillade Nouilles chinoises Purée de pommes de terre

Salade Salade Salade 

Fromage BIO Fromage Fromage

Glace Fruits de saison Fruit de saison Yaourt sur coulis de  fruits Pomme BIO au four

lundi 04-juillet-2022 Mardi 05 juillet-2022 Mercredi 06 juillet-2022 Jeudi 07 juillet-2022

Pique-nique

Salade de mâche et radis Grecque Terrine de la mer de Cloé Melon Pastèque

Poulet yassa Hot dog Boulette de bœuf à la tomate Sandwich

Riz Potatoes Courgette persillée Chips

Salade Salade

Fromage Gâteau au yaourt

Fraises melba Glace Crème anglaise Compote à boire

La Commune de Teillé se réserve la possibilité de modifier les menus pour des raisons d'approvisionnement, tout en respectant l'équilibre alimentaire


